TAGESKARTE VON 12:00-16:30 UHR

ALS VORSPEISE

Landhaussalat mit Birnen Dressing 16,5

Quitte ~ Sonnenblumenkerne ~ Granatapfel

Gerostetes Landhausbrot mit Avocadocréme 21,5

Marinierter Feldsalat ~ Ziegenkase ~ Kirschtomaten ~ Walnuss

PASTA

Spaghetti Bolognese 24,5

Grana Padano ~ Créeme fraiche

Rigatoni im Curry Kokos Sud 21,5

Zuckerschoten ~ Mohren ~ Fruhlingslauch

....mit 3 Tiefseegarnelen 33,5
SUPPEN

Morsumer Kartoffelsuppe 14,5
.. mit Kochwurst 15,5
Rinderkraftbriihe 12,5

Markklofichen ~ Gemusejulienne ~ Fladle



IN DER HAUPTSACHE

»Currywurst Landhaus Style“
Nackte Kalbsbratwurst ~ fruchtige Currysauce ~ Landhausfritten

Konigsberger Klopse
Kapernsofle ~ Rote Bete ~ Krauterstampfkartoffeln

Wiener Schnitzel
Preiselbeeren ~ Kaper/Sardelle ~ Kartoffel-Radieschen Salat

Brathering SiiB-Sauer eingelegt

Remoulade ~ warmer Kartoffelsalat ~ Wildkrauter

Graved Lachs mit hausgemachtem Reibekuchen

Sour Cream ~ frische Krauter ~ Radieschen ~ Blattsalat

Gebratene Fjordforelle

Grunes Krauterol ~ Zitronenrisotto ~ Parmesanchip

18,5

27,5

38,5



AUS DER SUREN ECKE

Friesenrahm
Rote Griitze ~ fliissige Sahne

Langnese Carte D" Or Eiscreme
Erdbeere ~ Schokolade ~ Vanille

Langnese Eiskonfekt

Briisseler Butterwaffel mit Puderzucker
. mit Roter Grutze und Vanilleeis

.. mit Pflaumenmus und Sauerrahm

10,-

je Kugel 4,5
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Abendkarte ab 17:30 Uhr

Unser Landhaus Ment ,,Version Winter*

Variation von der Urkarotte
Urkarottenreduktion ~ Selleriecreme ~ Petersilieneis

22,50

gebratener Label Rouge Lachs
Senfsol3e ~ Bunter Spitzkohl ~ Mandelballchen

45,50
oder

gebratener Kalbsriicken
BBQ-Lack ~ Bohnen Cassoulet ~ Suflkartoffelpuree

45,50

Zimtmousse
Zwetschgengel ~ Haselnuss ~ Quittengelee

18,50

3 Gang Menu 79,00 €



ALS VORSPEISE

Halbes Dutzend Sylter Royal Austern
Bloody Mary Sud ~ Cheddar Brot

Landhaussalat mit Birnen Dressing
Quitte ~ Walnuss ~ Granatapfel

.. mit Rehschinken

Dreierlei von der Miesmuschel

Maisbrot ~ Fenchelsalat ~ Bronzefenchel

Nordseekrabbensuppe
Krabben ~ Sahne ~ Dill

Birnen -Pastinakensuppe

Gemusestroh ~ Krauter ~ Birnenchutney

33,-

18,5

17,5

17,5



IN DER HAUPTSACHE

Sylter Pasta ,Mafaldine®
Gorgonzola Sofe ~ Lachswurfel ~ gebratene Pilze ~ Babyspinat

Siikkartoffel - Linsencurry
Weillweinschaum ~ Edamame ~ Erdnuss ~ Koriander ~ gebackener Tofu

Pilzrisotto

Weillweinschaum ~ Johannisbeere ~ Micro Feldsalat ~ Parmesanchip

Gebratener Loup de Mer
Nordseekrabben ~ Ragout von Herbstgemuse & Kartoffel ~
Blatterteigstange

Gebratenes Steinbuttfilet
Sauce Rouille ~ Queller ~ Zucchini ~ Cassis Risotto

Wiener Schnitzel vom Weidekalb

Kartoffel-Radieschen Salat ~ Preiselbeeren ~ Kapern ~ Sardelle

Y% Ente ,Morsum KLiff*
Entenjus ~ Apfel-Pfirsich-Chili-Relish ~ Blaubeer-Rotkohl ~

geschmolzener Kartoffelklof3

Rosa gebratenes Rumpsteak
Gewurzjus ~ Schwarzwurzel ~ Grunkohl ~ Bratkartoffeln

35,5

33,5
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47,5

38,5

36,5

48,5



AUS DER SUBREN ECKE

Zimtmousse 18,5

Zwetschgengel ~ Haselnuss ~ Quittengelee

Griesflammerie 18,5

Weille Schokoladenceeme ~ Mandarine ~ Mandarinensorbet ~ Verbene

Backenholzer Kiseauswahl 24,5
Frichtebrot ~ Birnensenf ~ Feigen ~ Physalis

Hausgemachtes Milchspeiseeis je Kugel 5,5
Zwetschge ~ Walnuss ~ Vanille-Safran

Hausgemachtes Sorbet je Kugel 5,5
Blaubeer ~ Aprikose ~ Mandarine






