LUNCH & DINNER

LANDHAUS

SEVERIN'S

MORSUM KLIFF

12:00-16:30 UHR LUNCH

17:30-20:30 UHR DINNER



ALS VORSPEISE

Friihlingsblattsalat 17,-

Balsamico Dressing ~gerostete Nusse ~ Kirschtomaten

Rote Bete Carpaccio 19,-
Mini-Buffelmozzarella ~ gerostete Nusse ~ marinierter Salat ~ Distelol

Tranchen vom gebeizten Lachs 22,-

Gebackener Reibekuchen ~ Sour Cream ~ Dillol

Bunter Spargel Brotsalat 19,-
Romerherzen ~ Kirschtomaten

e mit Holsteiner Katenschinken 24,5
SUPPEN
Morsumer Kartoffelsuppe Vegetarisch 15,-
.. mit Kochwurst 16,5
Krabbensuppe 22,5

Krabben~ Sahne ~ Dill

Spargelcremesuppe 16,5
Spargel~ Croutons ~ grunes Krauterol



PASTA/VEGETARISCH

Spaghetti Bolognese

Grana Padano ~ Créeme fraiche

SiiRkartoffel - Linsencurry
Weillweinvelouté ~ Edamame ~Erdnusse

IN DER HAUPTSACHE

Nackte Kalbsbratwurst
fruchtige Currysauce ~ Landhausfritten

‘Wiener Schnitzel

Speckkartoffelsalat ~ Preiselbeeren ~ Kapern ~ Sardelle

Gebratenes Filet vom Fjordlachs
Weillweinveloutée ~ wilder Brokkoli ~ Parmesanrisotto

FRISCHER DEUTSCHER SPARGEL IM LANDHAUS

Yo Pfund Heidespargel

Klintumer Kartoffeln ~Hollandaise oder zerlassene Butter

GenieBen Sie lhren Spargel gerne wahlweise mit:
e ecinem Wiener Schnitzel
e ecinem gebratenen Fjordlachs Filet
e Holsteiner Katenschinken
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AUS DER SUBEN ECKE
Rote Griitze mit Waldbeeren

Schokoladen Brownie
Vanilleeis

Landhaus Kiseauswahl
Feigensenf ~ Sylter Landbrot

Affogato al Caffe

Dinzler Espresso, Vanilleeis
Eiscreme und Sorbet von der Hofmeierei Geestfrisch

Haselnuss ~ Schokolade ~ Vanille

Himbeersorbet ~ Orangensorbet

Bis 16:30 Uhr fur Sie frisch zubereitet

Briisseler Butterwaffel mit Puderzucker

..mit Roter Gritze und Vanilleeis

..mit Pflaumenmus und Creme fraiche

je Kugel 5,-

—_ =

_ e O
o

v O &



